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LACTARA: Sutin Koruyucusu

Lactara, adini Alpler'in efsanevi sut koruyucusundan alir. Latince "Lactis" (sut)
ve "Ara" (koruyucu) kelimelerinin birlesiminden dogan bu isim, ylzyillar
boyunca taze ve saf sutl ihtiyaci olan ailelere ulastiran adanmisligi temsil eder.

Bu mirastan ilham alan markamiz, her urninu ayni 6zen ve saflikla sunar.
Felsefemiz basit ve nettir: Gergek tereyagi ve sadeyag, aceleye getiriimez.
Sabir, temiz icerik ve ustalik gerektirir.

/@ 2, 23RN

Temiz Icerik Geleneksel Yontemler Premium Konumlandirma

Katki maddesi, koruyucu Dogal aroma ve dokuyu Sadece seckin sarklteri ve

veya trans yag icermez. koruyan geleneksel tretim marketlerde yer alan,
teknikleri. kalitesiyle fark yaratan bir

marka.




LAC.TA RA

[LACTARA SADEYAG KOLEKSIYONU

Dogallik, Gelenek ve Sabrin Simyasi

Lactara, sute, gelenede ve zamana duyulan saygidan dogdu. Gergek lezzetin aceleye getiriimedigine,
sabir ve temiz icerikle islendigine inaniyoruz. Bu koleksiyon, mutfagin temel taglarini birer
sanat eserine donusturen zanaatkarligin oykusudur.






L ACAUNE SADEYAG (KOYUN)

Yogunluk, ipeksi Doku ve Cevizimsi Aroma

Lacaune koyunlari, 6zellikle peynir yapimi igin
yetistirilen ve yiksek kuru madde icerigine sahip
sutleriyle taninir. Bu sitin ytuksek yag ve protein orani,
sade yagimiza derin, cevizimsi bir lezzet karakteri
kazandirir.

Zengin Profil: Yumusak aroma ve kremsi bitis.
Besin Degeri: inek sitiine kiyasla dogal olarak
daha yuksek A Vitamini ve Kalsiyum.

Doku: Koyun sitinin dogal yapisindan gelen
purtzsuz, ipeksi kivam.

Kullanim: Yiksek yanma noktasi ile dumanlanma
yapmadan miUhurleme ve soteleme icin idealdir.

Mevcut Gramajlar: 150g, 175g, 275g, 5009 Raf Omrii: +4°C’'de 12 ay



KECI SADEYAG

Saf Beyazlik, Hafiflik ve Kolay Sindirim

Tarkiye'nin en iyi meralarinda beslenen kegilerden elde
edilen bu yag, 'Kar Beyazi' gérintimu ve rafine lezzetiyle
One cikar. Keci sutinun hafif tuzlu, topraksi ve
karakteristik notalari, yemeklere zarif bir derinlik katar.

Sindirilebilirlik: Inek sttiine gére daha kuiciik yag
globulleri sayesinde kolay emilim.

MCT Zenginligi: Metabolizmayi destekleyen Orta Zincirl
Yag Asitleri (MCT) bakimindan zengindir.

Aroma: Hafif, dogal ve rafine bir lezzet profili;

agir degildir.

Saflik: Laktoz ve kazein kalintilarindan arindiriimistir.

Raf Omrii: +4°C’'de 12 ay



JERSEY A2 SADEYAG

A2 Protein Farki ve Yogun Altin Sarisi

A2 Jersey situ, dogal olarak yuksek yag orani ve
beta-karoten zenginligi ile digerlerinden ayrilir. Bu 6zel s(t,
sade yagimiza yogun bir altin sarisi renk ve derin bir tereye
aromasi kazandirir.

A2 Protein Avantaji: A1 proteini yerine A2 beta-kazein icerir
sindirim sistemi Gzerinde daha nazik bir etki sunar.

Lezzet Derinligi: Cok daha yogun, aromatik ve zengin
bir tereyagi tadi.

Dogal Vitaminler: Yagda ¢6zinen A, D, E ve K
vitaminleri bakimindan zengin kaynak.

Uretim: Geleneksel yéntemlerle, laktoz ve kazeinden
tamamen arindiriimigtir.

Mevcut Gramajlar:

150q, 175¢, 275¢g, 5009

Raf Omrii: +4°C’'de 12 ay
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INEK SADEYAG

Mutfagin Zamansiz ve Cok Yonlii Klasigi

Turkiye'nin seckin ¢iftliklerinden gelen saf inek stti
kremasiyla Uretilen bu klasik, geleneksel tereyag!
sicakligini modern mutfaklarin ihtiyaci olan ytksek
performansia birlestirir.

Otantik Tat: Temiz, tanidik ve sicak tereyagi lezzeti.
Yiiksek Performans: Yiksek yanma noktasi sayesinde
kizartma ve firinlama icin mikemmel dayanikhlik.

Yapi: Buzdolabindan c¢iktiginda bile strulebilir,
purlzsuz ve homojen doku.

Giliven: Hijyenik sagim ve hizli kremalastirma sureciyle
maksimum tazelik

Mevcut Gramajlar: 150g, 175g, 275g, 5009

Raf Omrii: +4°C’'de 12 ay



HIBRID SADEYAG

Ug Siitiin Giicii ve Miikemmel Denge

Tek bir yagda ti¢ katmanl lezzet. inek sutiiniin gévdesi,
koyun sttiinin zenginligi ve kegi sutiinin karakteri...
Sefler icin 6zel olarak tasarlanan bu 'simya’, mutfakta
tek boyutlu degil, sofistike bir aroma deneyimi sunar.

—— Kegi: Hafif keskinlik, ferahlatici notalar
ve karakter.

Lacaune Koyun: Yiksek kuru madde, yogunluk ve
cevizimsi tat.

inek: Klasik tereyadi tadi, yumusak doku ve denge.

Kompleks Aroma: Her sitin en iyi 6zelligini alan ¢ok yonli profil.
Besin Zenginligi: Uc farkli siittin vitamin ve mineral profilini birlestirir.

Kullanim: Ev mutfaklarindan profesyonel istasyonlara kadar genis adaptasyon.

Mevcut Gramajlar: 150g, 1759, 275g, 500g Raf Omrii: +4°C’'de 12 ay



LAC.TA RA

[LACTARA TEREYAG KOLEKSIYONU

%82 Sut yadi oraniyla, hicbir katki maddesi icermeyen saf lezzet.
Yemeklerinize ve kahvaltilariniza Alplerin tazeligini getirir.

Lactara, sute, gelenede ve zamana duyulan saygidan dogdu. Gergek lezzetin aceleye getiriimedigine,
sabir ve temiz icerikle islendigine inaniyoruz. Bu koleksiyon, mutfagin temel taglarini birer
sanat eserine donusturen zanaatkarligin oykusudur.
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TUZSUZ TEREYAGI
Safligin En Yalin Hali
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TEREYAGI

Taze krema tadinin en saf halini sunar.
Seflerin ve firincilarin tariflerinde tam
kontrol saglamasina olanak taniyan bu
tereyagi, hassasiyetin 6nemli oldugu
mutfaklar icin idealdir. Hi¢cbir dikkat dagitici
unsur olmadan, sadece doganin sundugu
lezzet.

' ACTARA

Mevcut Gramajlar

- 225g (Paket)

- 500g (Rulo)

- 1000g (Blok Rulo)
Raf Omrii: +4°C'de 6 Ay
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TEREYAGI

TUZLU TEREYAGI

Derinlik ve Dolgunluk

Tereyaginin dogal kremamsi yapisini
guclendiren, mikemmel dengelenmis bir
tuz orani. Her lokmada damaga yayilan
o tanidik ve guvenilir lezzet. GUnlUk
kullanimda hem kahvaltilarda hem de
yemeklerde derinlik arayanlar icin klasik
bir tercih.

Mevcut Gramajlar

- 225g (Paket)

- 500g (Rulo)

- 1000g (Blok Rulo)
Raf Omrii: +4°C'de 6 Ay
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YAPRAK DENIZ
TUZLU TEREYAGI

Doku ve Kontrast

Icindeki yaprak deniz tuzu kristalleri ile
cesur bir karakter. Puriizstiz tereyaginin
icinde patlayan citir tuz taneleri, damakta
essiz bir kontrast yaratir. Yemeklerin igcinde
kaybolmak icin degil, son dokunusta fark
edilmek icin tasarlandi.

Mevcut Gramajlar

- 225¢g (Paket)

- 500g (Rulo)

- 1000g (Blok Rulo)
Raf Omrii: +4°C'de 6 Ay



SARIMSAKLI & DENIZ
TUZLU TEREYAGI

Aromatik ve Karakterli

Sarimsagin istah kabartan kokusu ile
tereyaginin zenginliginin bulugsmasi.
Karmasik ve dolgun bir lezzet profili sunan
bu karigim, 6zellikle 1zgara etler, sicak
ekmekler ve sebze yemekleri igin
mukemmel bir eslikgidir. Mutfakta pratik bir
gurme dokunus.

Mevcut Gramajlar

- 225¢g (Paket)

- 500g (Rulo)

- 1000g (Blok Rulo)
Raf Omrii: +4°C'de 6 Ay
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ACILI & DENIZ

TUZLU TEREYAGI
Dengeli Sicaklik

Biberin hafif yakiciligi, tereyaginin yumusak
dokusuyla dengeleniyor. Damakta sicak

ve kalici bir iz birakan bu lezzet,
yemeklerine heyecan katmak isteyenler

icin Uretildi. Aci ve tuzun ideal uyumu.

Mevcut Gramajlar

- 225g (Paket)

- 500g (Rulo)

- 1000g (Blok Rulo)
Raf Omrii: +4°C'de 6 Ay



TUTSULENMIS & DENIZ
BNZ CVAIEREY AGI

Ates, Odun ve Zaman
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Dogal odun atesinde, sabirla iglenen bir
aroma. Tutstlenmis tuzun kattigi o derin,
odunsu karakter, tereyagini siradan bir
kahvaltiliktan ¢ikarip bagli bagina bir
deneyime donusturuayor. Atesin basindaki
o kadim hikayeyi sofraniza tasir.
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Mevcut Gramajlar

- 225¢g (Paket)

- 500g (Rulo)

- 1000g (Blok Rulo)
Raf Omrii: +4°C'de 6 Ay



LAC.TA RA

[LACTARA CESNILI TEREYAG KOLEKSIYONU

%82 Sut yadi oraniyla, hicbir katki maddesi icermeyen saf lezzet.
Yemeklerinize ve kahvaltilariniza Alplerin tazeligini getirir.

Lactara, sute, gelenede ve zamana duyulan saygidan dogdu. Gergek lezzetin aceleye getiriimedigine,
sabir ve temiz icerikle islendigine inaniyoruz. Bu koleksiyon, mutfagin temel taglarini birer
sanat eserine donusturen zanaatkarligin oykusudur.
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FRENK SOGANLI
TUZLU TEREYAGI

Tazelik ve Aroma

Taze kremsi tereyaginin, narin bitkisel
notalarla bulugmasi. Hafif ve rafine
yapisiyla yemeklerinize baskin olmadan,
dogal bir parlakhk ve tazelik katar.

Kahvaltilardan 1zgara etlere kadar genis
bir kullanim alani sunar.

Mevcut Gramajlar

- 225g (Paket)

- 500g (Rulo)

- 1000g (Blok Rulo)
Raf Omrii: +4°C'de 6 Ay
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TRUF MANTARLI
TUZLU TEREYAGI

Topragin Miicevheri

Gergek siyah traf mantari parcaciklariyla
zenginlestiriimig, derin ve lUiks bir aroma.
Basit bir makarnayi veya risottoyu saniyeler
icinde bir sef tabagina donustirmek icin
tasarlandi. Topraksi kokusu ve yogun
lezzetiyle mutfaktaki gizli silahiniz.

Mevcut Gramajlar

- 225g (Paket)

- 500g (Rulo)

- 1000g (Blok Rulo)
Raf Omrii: +4°C'de 6 Ay



YABANI SARIMSAK &
e NVIPOT BIBERLJ
g Z U TEREYAGI

Yabani ve Baharatl

Yabani sarimsagin keskin tazeligi,

Kambocgya'dan gelen dinyaca unlu

Kampot biberinin nazik acisiyla bulusuyor.
Sicak yemeklere, i1zgaralara ve soslara

: . Yabani Sarimsak _ i karakteristik bir derinlik katmak i¢in cesur

¥ EREYAGE b AEE SR ve aromatik bir tercih.

ACTARA
abani Sarimsak ve Kampot Biberli
TEREYAGI

EACTARA

Mevcut Gramajlar

- 225g (Paket)

- 500g (Rulo)

- 10009 (Blok Rulo)
Raf Omrii: +4°C'de 6 Ay



SAFRANLI
TUZLU TEREYAGI

] - = |
- ( ég | Zarafetin Rengi
) =2
[5 Q B Safranin essiz altin rengi ve sofistike
@) E ::J aromasil, Lactara tereyaginda hayat
R —— a f - buluyor. Deniz Urunleri, pilavlar ve 6zel
LACTARA © o f.soslar icin gors.el_ ve ta.tsa.| bir sélen.
Safranl, Tuzlu o Ince damaklar icin zarif bir dokunus.

_« TEREYAGI

Mevcut Gramajlar

- 225g (Paket)

- 500g (Rulo)

- 1000g (Blok Rulo)
Raf Omrii: +4°C'de 6 Ay



LACTARA’

[ ACTARA KRUVASAN
TEREYAGI KOLEKSIYONU

Profesyonel seflerin kruvasan ve boreklerde kullandigi yuksek elastikiyet ve
performans, simdi evinizin mutfaginda. Sevdikleriniz icin en iyisi.

Lactara, sute, gelenede ve zamana duyulan saygidan dogdu. Gergek lezzetin aceleye getiriimedigine,
sabir ve temiz icerikle islendigine inaniyoruz. Bu koleksiyon, mutfagin temel taglarini birer
sanat eserine donusturen zanaatkarligin oykusudur.



ANNEBERE OZETS: &
KRUVASAN TEREYAGI

Evinizin Pastanesi

Evdeki firininizdan profesyonel sonuclar
almaniz icin gelistirildi. Yiksek yag orani
ve ideal esnekligi sayesinde, kat kat
kabaran kruvasanlar, pogacalar ve
borekler artik hayal dedil.

O KR U VASAN TEREYACT e [

KRUVASAN
BOREKLIK

[ it | Mevcut Gramajlar
- 500g (Karton Kutuda)
- 1000g (BKarton Kutuda)

Raf Omrii: +4°C'de 6 Ay
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LACTARA’

[ACTARA TOPTAN
SADEYAG KOLEKSIYONU

Profesyonel mutfaklarin gtict. Yuksek hacimli Uretimler, endustriyel mutfaklar
ve usta sefler icin gelistirilen yuksek performansl urun ailemiz.

Standart lezzet, yuksek yanma dereceleri ve operasyonel
verimlilik icin optimize edilmig buyuk boy ambalajlar.
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INEK SADEYAG

Tazelik ve Aroma

Taze kremsi tereyaginin, narin bitkisel
notalarla bulugsmasi. Hafif ve rafine
yapisiyla yemeklerinize baskin olmadan,
dogal bir parlaklik ve tazelik katar.

Baklava ustalarindan enduistriyel kizartma
hatlarina kadar, yuksek yanma derecesi ve
saf sut yagi (%99.9)

Kahvaltilardan 1zgara etlere kadar genis
bir kullanim alani sunar.

16kg Teneke



LACTARA’

[ACTARA TOPTAN
TEREYAGI KOLEKSIYONU

Profesyonel seflerin tercihi. Yemek pisirmeden son dokunuglara
kadar mutfagin her asamasinda kullanilabilecek, yuksek kaliteli ve
lezzet profili dengelenmis tereyagi cozumleri.

Lactara, sute, gelenede ve zamana duyulan saygidan dogdu. Gergek lezzetin aceleye getiriimedigine,
sabir ve temiz icerikle islendigine inaniyoruz. Bu koleksiyon, mutfagin temel taglarini birer
sanat eserine donusturen zanaatkarligin oykusudur.



TUZsZ) TUZLE
TEREYAG]

Profesyonel Seflerin Tercihi

Tuzsuz: Pastacilik ve hassas recgeteler icin
ideal.

Tuzlu: Yemek pisirme ve genel mutfak
kullanimi icin lezzet artirici.

Yemek pisirmeden son dokunuslara kadar
mutfagin her asamasinda kullanilabilecek,
yUksek kaliteli ve lezzet profili dengelenmisg
tereyagi ¢c6ztumleri.

3kg, 5kg ve 10kg secgenekleriyle.
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LACTARA’

LACTARA TOPTAN KRUVASAN
TEREYAGI KOLEKSIYONU

Profesyonel seflerin kruvasan ve boreklerde kullandigi yuksek elastikiyet ve
performans, simdi evinizin mutfaginda. Sevdikleriniz icin en iyisi.

Lactara, sute, gelenede ve zamana duyulan saygidan dogdu. Gergek lezzetin aceleye getiriimedigine,
sabir ve temiz icerikle islendigine inaniyoruz. Bu koleksiyon, mutfagin temel taglarini birer
sanat eserine donusturen zanaatkarligin oykusudur.



~ -

AT B AR R RV RS O

KRUVASAN
TEREYAGI

Pastacilik sanatinda kusursuzluk,
dogru malzeme ile baglar.

Lactara Profesyonel Kruvasan Tereyadi,
yUksek yag orani ve benzersiz esnekligi
sayesinde hamurun yirtilmasini 6nler ve
belirgin, temiz katmanlar olusturur.

Her seferinde tutarl, hacimli ve lezzetli
sonuclar elde etmeniz icin 6zel olarak
gelistiriimigtir.

Mevcut Gramajlar
2kg, 5kg ve 10kg secenekleriyle.
Raf Omri: -18°C'de 12 Ay



LACTARA

Alplerden Gelen Gelenek
Siparis ve bilgi icin bizimle ilisime gecin
& www.lactara.com.tr < info@lactara.com.tr
© lactaraproducts @ lactaraproducts



